
 

 

 
 
 

 
Alle Preise in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt., Fehler und Änderungen vorbehalten. 

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen stehen wir gerne zur Verfügung. 
 

 
 
 
 

Antipasti  

VELLUTATA DI ASPARAGI BIANCHI cremige Suppe vom weißen Spargel mit Garnelen  € 10,50 

BUFALINA CON CAPONATA Büffelmozzarella auf geschmortem Gemüse  € 16,90 

Pinsa  

MINI PINSA mit Coppa-Schinken (Nackenspeck) und schwarzem Trüffel  € 12,50 

PIZZA SPECIALE mit Roastbeef, weißem Spargel und Stracciatellacreme € 16,90 

Paste  

RAVIOLI AL SALMONE Teigtaschen mit Lachsfüllung in Butter-Estragonsauce  € 16,50 

FETTUCCINE AL TARTUFO NERO Feine Bandnudeln mit ital. schwarzem Trüffel  € 22,50 

GNOCCHI CON VITELLO Gnocchi mit Kalbsragout und Waldpilzen € 16,90 

Pesce  

SALMONE ALLA WODKA Lachsfilet mit Wodka und Kirschtomatensauce € 27,90 

PLATESSA AL LIMONE E CAPPERI Schollenfilet mit Zitronen-Kapern-Sauce € 27,50 

Carne  

SELLA DI CONIGLIO Kaninchenrücken mit Trüffelsauce und gegrillten Polenta  € 28,50 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA Kalbsmedaillons mit Salbei und Parmaschinken € 27,50 

Dessert 
 
FRAGOLE CON SORBETTO AL LIMONE Frische Erdbeeren mit Zitronen-Sorbet 
 

 €  8,50 

Tageskarte                              19. Mai 2026  

KOKOS-ANANAS-SPRITZ € 7,90 

CRODINO-MARACUJA-SPRITZ   (alkoholfrei)                                        € 6,90 

Sauvignon 921, Friaul, weiß, trocken und früchtig 0,2l     € 9,00 Flasche     € 31,50 

Nero d’Avola Baglio le Mole, Sizilien, rot, trocken 0,2l     € 9,00    Flasche     € 31,50 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


